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Alle Preise verstehen sich brutto inkl. gesetzlicher MwSt.



>> Wahre Gastfreundschaft besteht darin, Gedanken bei sich zu 

empfangen. <<

Peter Cerwenka (*1942), Univ.-Prof. a. D.

Wir möchten, dass Sie sich keine Gedanken um den reibungslosen Ablauf 
Ihrer Veranstaltung machen. Unser freundliches Servicepersonal, unsere 
kreativen Köche sowie unsere Veranstaltungsleiter machen sich hierzu für Sie 
Gedanken und setzen diese professionell um.

Wir machen Ihre Veranstaltung zu einem Event!

Unsere Serviceleistungen auf einen Blick:

Im Konferenzservice

Wir sorgen für Ihr Wohl bei Konferenzen und Besprechungen.
Immer dann, wenn der kleine Hunger kommt, unterstützt Sie unser geschultes 
Servicepersonal mit leichten, leckeren Snacks, damit Sie auch bei langen 
Sitzungen stets mit der nötigen Energie versorgt sind.

Bei Veranstaltungen

Ob bei Jubiläen, Tagungen, oder Events - für alle Veranstaltungen stehen wir 
mit kreativen Ideen, motivierten Köchen und freundlichem Service-Personal 
zur Seite und verwöhnen mit anspruchsvollen Menüs und Buffets, die genau 
auf Ihre Veranstaltung abgestimmt sind.

Alle Preise sind als Bruttopreise dargestellt.



Der Klassiker, frisch belegt und garniert…

Mindestbestellmenge ab 20 Stück (mindestens 4 Stück pro Sorte)

Halbe belegte Mehrkornbrötchen….

mit Holländischem Gouda oder Frischkäse 2,80 €

mit gekochtem Schinken / Salami  2,80 €

Halbe belegte Mehrkornbrötchen vegetarisch
Die Bestellung benötigt 3 Werktage Vorlaufzeit

mit Olivenpaste oder Auberginenmus           2,80 €

mit Guacamole oder Tomate & Mozzarella 2,80 € 

Da ist etwas drauf…

Mindestbestellmenge ab 10 Stück (mindestens 2 pro Sorte)

Bio-Brot-Stulle belegt mit…

Salat | Cole Slaw | Tomate | Gouda  5,60 €

Salat | Cole Slaw | Tomate | Kochschinken 5,60 €

Salat | Krautsalat | Tomate | veganer Aufstrich       5,60 € 



Fingerfood, herzhaft und lecker…

Mindestbestellmenge 20 Stück (mindestens 5 je Sorte)

Mini – Tomaten – Mozzarella - Spieß mit Pesto 

Samosa mit Mango – Dip (vegan)  

Mini Bagel mit Auberginenmousse

Rote Bete – Falafelbällchen auf pikantem Humus (vegan)

Thunfisch - Blätterteigröllchen

Mini - Rindfleischbällchen auf pikantem Tomatensugo 

Hähnchen - Teriyaki - Spieß

 

    Preis pro Stück 2,90 €

Frisch aus dem Ofen…

Mindestbestellmenge 10 Stück (mindestens 5 Stück je Sorte)

Spinat – Feta - Strudel (60 gr)

Tomaten – Mozzarella - Strudel (60 gr)

Tex – Mex - Strudel (vegan) (60 gr)

    Preis pro Stück 2,00 €



Frisch aus dem Ofen…

Mindestbestellmenge 20 Stück (mindestens 5 Stück pro Sorte)

Handbrot Spinat - Käse         3,90 €

Handbrot Tomaten - Kräuter   3,90 €

Handbrot Sauerrahm - Speck   3,90 €

Handbrot Nuss – Nougat – Creme                         3,90 €

 

Pausen-Gebäck süß und herzhaft

Bahlsen Teegebäck (3 Stück pro Portion)  1,20 €

Waffelmini mit Vanillecreme   1,50 €

Mini Croissant    1,50 €

Mini Muffin (Schokolade und Zitrone)   1,50 €

Mini Plunderteilchen    1,50 €

Frischer Blechkuchen    2,90 € 

Mini Laugenstange    1,50 €

Mini Laugenbrezel    1,50 €

  



Frisch & Gesund

nach saisonalem Angebot und Verfügbarkeit

Obstkorb klein (15 Stück Obst)   10,00 €

Obstkorb groß (30 Stück Obst)  20,00 €

Obst geschnitten   25,00 €
(für 10 Personen und auf einer Platte serviert) 

Süß & unwiderstehlich lecker - im Gläschen serviert 

Mindestbestellmenge 10 Stück je Sorte

Schokoladenmousse   1,80 €

Panna Cotta mit Beerenfrüchten  1,80 €

Veganer Milchreis mit Fruchtcoulis  1,80 €

Veganer Chia Pudding   1,80 €

Schokoladenküchlein   1,80 €

Brain Food für den kleinen Kick zwischendurch

Haribo Goldbären-Minis   0,40 €

Mini-Schokoladenriegel (Mars, Snickers, Twix) 0,60 €

Studentenfutter-Klassik-Beutel  2,00 €

       



Exklusives Buffet

Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Vorspeise:

Antipasti-Platte (gegrilltes Gemüse, Oliven, Artischocken, Tomate-Mozzarella, dazu 
verschiedene Dressing, Dips und Brot)

oder

Salatbuffet (Blattsalate, Rohkost, angemachte Salate, dazu verschiedene Dressing, Dips 
und Brot)

Suppe:

Kürbissuppe „Thai-Art“ (leicht pikant und vegan)

oder

Kartoffel-Lauchcremesuppe (Speck und Croutons reichen wir separat)

Hauptgang:

Rinderbraten mit Rosmarin -Jus, Marktgemüse und Kartoffelbeilage

oder

Gebratenes Lachsfilet mit Safransauce, Gemüse der Saison und Bandnudeln

Vegetarisch:

Gebackenes Rübengemüse mit Ofendrillingen und Kräuterdip (vegan auf 
Anfrage)

oder

Pasta al forno  - vegetarisches Gemüse – Nudelgratin mit Bechamelsauce und 
Mozzarella 

Dessert:

Mousse au Chocolat 
Veganer Kokosmilchreis mit Fruchtcoulis 
    
            pro Person 35,00 €



Konferenzpaket 1 
Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Konferenzbuffet   

Bio- Fairtrade Kaffee | Bio- Fairtrade Tee
Mineralwasser |  Mini Croissant oder Mini Laugengebäck

Mittagsbuffet
(Mineralwasser auf den Tischen zum Mittagsbuffet eingedeckt)

Kartoffel-Lauchcremesuppe

oder

Tomatencremesuppe 

Hähnchenbrust | Kräuterjus | Tagesgemüse | Röstkartoffeln

oder

Gebackene Frühlingsrolle „süß-sauer“ | Tagesgemüse | Langkornreis 
 

Tagesdessert 

    pro Person 28,00 € 

 
 



Konferenzpaket 2 
Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Konferenzbuffet Pause 1

Bio- Fairtrade-Kaffee | Bio- Fairtrade-Tee  
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
1 süßes oder herzhaftes Mini Gebäck 

Mittagsbuffet
(Mineralwasser auf den Tischen zum Mittagsbuffet eingedeckt) 

Kartoffel-Lauchcremesuppe
oder
Tomatencremesuppe 

Hähnchenbrust mit Kräuterjus | Tagesgemüse | Röstkartoffeln 
oder
Paniertes Seelachsfilet | Dip | Tagesgemüse | Langkornreis

Veganes Gyros | Soja-Tzaziki | gebratene Bohnen
oder 
Pasta al forno | Bechamelsauce | Mozzarella 

Mousse au Chocolat 
Veganer Kokos-Milchreis mit Mangocoulis

 
Konferenzbuffet Pause 2
Bio- und Fairtrade-Kaffee | Bio-und Fairtrade Tee 
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
1 Mini Teilchen oder 1 Mini Muffin 

    Preis pro Person 38,00 € 
     



Konferenzpaket 3  
Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Konferenzbuffet Pause 1

Bio- Fairtrade-Kaffee | Bio- Fairtrade-Tee  
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
1 süßes oder herzhaftes Mini Gebäck, 1 Stück Obst 

Mittagsbuffet
(Mineralwasser und Saft auf den Tischen zum Mittagsbuffet eingedeckt) 

Kartoffel-Lauchcremesuppe
oder
Tomatencremesuppe 

Hähnchenbrust | Kräuterjus | Tagesgemüse |  Röstkartoffeln 
oder
Lachsfilet |Kräuter-Zitronen-Jus | Tagesgemüse | Bandnudeln

Chili sin Carne | Patatas Bravas | Schmand
oder 
Frühlingsrolle „süß-sauer“ | Tagesgemüse | Reis

Mousse au Chocolat  
Veganer Kokos-Milchreis mit Mangocoulis
 
Konferenzbuffet Pause 2
Bio-Fairtrade-Kaffee | Bio-Fairtrade Tee 
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
Frischer Blechkuchen | Obst 

    Preis pro Person 42,00 € 
     



Konferenzpaket 4 – vegetarisch

Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Konferenzbuffet  Pause 1

Bio-Fairtrade-Kaffee | Bio-Fairtrade-Tee  
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
1 süßes oder herzhaftes Mini Gebäck 

Mittagsbuffet vegetarisch
(Mineralwasser auf den Tischen zum Mittagsbuffet eingedeckt) 

Kartoffel-Lauchcremesuppe
oder
Tomatencremesuppe 

Gebackene Frühlingsrolle „süß – sauer“| Tagesgemüse | Langkornreis-
  
Pasta al forno | Bechamelsauce | Mozzarella 

Mousse au Chocolat  

 
Konferenzbuffet Pause 2
Bio-Fairtrade-Kaffee | Bio-Fairtrade Tee 
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
Mini Teilchen oder Mini Muffin 

    Preis pro Person 36,00 € 
     



Konferenzpaket 5 – vegan 
Mindestbestellmenge 20 Personen

Alle Speisenfolgen verstehen sich als Vorschlag und können variieren

Konferenzbuffet  Pause 1

Bio-Fairtrade-Kaffee | Bio-Fairtrade-Tee  
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
Mini Laugengebäck oder Mini Croissant

Mittagsbuffet vegan
(Mineralwasser auf den Tischen zum Mittagsbuffet eingedeckt) 

Kartoffel-Lauchcremesuppe
oder
Tomatencremesuppe 

Veganes Gyros  | Soja-Tzaziki | gebratene Bohnen | Reis  
 
Chili sin Carne | Patatas Bravas | Schmand

Veganer Kokos-Milchreis mit Mangocoulis  

 
Konferenzbuffet Pause 2
Bio-Fairtrade-Kaffee | Bio-Fairtrade Tee 
Mineralwasser | Orangen und Apfelsaft 
Veganer Apfelkuchen

    Preis pro Person 36,00 € 
     



Unser Kaltgetränke-Angebot

Alle Getränke werden in Flaschen angeboten

Mineralwasser mit Kohlensäure, 0,25 l 2,00 €

Mineralwasser still, 0,25 l 2,00 €

Granini – Orangensaft, 0,2 l 2,40 €

Granini – Apfelsaft, 0,2 l 2,40 €

Coca Cola, 0,2 l 2,40 €

Coca Cola Zero, 0,2 l 2,40 €

Mineralwasser mit Kohlensäure, 0,75 l 4,10 €

Mineralwasser still, 0,75 l 4,10 €

Granini Orangensaft, 1,0 l 4,50 €

Granini Apfelsaft, 1,0 l 4,50 €

Kaffee & Tee in Bio - Fairtrade-Qualität

1 Kanne Kaffee (1 l) 13,00 €

1 Kanne Teewasser (1 l) div. Teesorten zur Auswahl 11,00 €



Sonstige Leistungen

Personal

Damit Sie sich in Ruhe um Ihre Gäste kümmern können, betreuen 
qualifizierte, freundliche Mitarbeiter Sie und Ihre Gäste während Ihrer 
Veranstaltung.
Mindestdauer für den Einsatz sind 4 Stunden.

Veranstaltungsleiter   pro Stunde 50,00 €
Küchenleiter/ Köche   pro Stunde 44,00 €
Servicemitarbeiter   pro Stunde 44,00 €

Tischwäsche & Dekoration

Auf Anfrage können wir für Ihre Veranstaltungen Tischwäsche und 
zusätzliches Equipment bestellen.
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